CILINDRO AUTOMATICO REGOLABILE
ADJUSTABLE AUTOMATIC DOUGH ROLLING

MODELLO
MODEL

CR 50
CR 60




CILINDRO AUTOMATICO REGOLABILE // CARATTERISTICHE TECNICHE

- Macchina dotata di temporizzatore che ne arresta il movimento dopo un numero di passate stabilito

- Cromatura a spessore sui cilindri.

- Tre cilindri di diametro mm.130 per permettere la pressatura dell’impasto in due tempi ed evitare
maltrattamenti e strappi alla pasta.

- Organi meccanici di facile accesso.

- A normativa Europea.

- Portata massima di Kg.12-15 circa.

ADJUSTABLE AUTOMATIC ROLLING // TECHNICAL FEATURES

- This machine is provided with a timer which arrests movement after the desired number of passeges.

- Thick chromium plating on cylinders.

- Three cylinders of diameter mm.130 which press the dough twice, thus avoiding any mishandling or
tering of the dough.

- Mechanical parts are easily accessible.

- “CE” norms.

- Maximun range of Kg.12-15 each time.
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